
menús
 horta i mar  

Gust d'horta

Disfruta de esta experiencia gastronómica única,
 elige un menú exquisito

 elaborado con ingredientes frescos y locales
 en su entorno natural.



Menú  1
Entrantes

Plato principal

Postre

tomate con ventresca

a ELEGIR

 Tomate de temporada con ventresca de atún y
encurtidos y boquerones en vinagre

 esgarraet  
Pimientos asados a la llama con bacalao desalado en

tiras, acompañado de mojama y finos gajos de naranja

sepia “bruta”
Tradicional guiso de los pescadores, acompañada de

patata, cebolla y tomate

pan de coca 
Recién horneada, crujiente con aroma a romero y

acompañada de all i olli

magret  de pato a la naranja
Pechuga de pato al grill, acompañada de fina salsa de

naranjas valencianas, cremoso de patata, y verduritas asadas  

corvina salvaje navelina
Acompañada de pisto al estilo Cabañal y su delicada salsa de

las primeras naranjas de temporada 

copa de frutas con sorbete de mandarina
Sabrosas frutas valencianas de temporada, acompañadas de un

refrescante sorbete de mandarina con toque de hierbabuena



Menú  2
Entrantes

Plato principal

Postre

nuestra ensalada valenciana

a ELEGIR

Con hortalizas de nuestra tierra, salazones y encurtidos,
su vinagreta de citricos y AOVE 

quesos de valencia
Degustación de quesos artesanales

 acompañados de mermeladas caseras 

cassola d´all i pebre
Tradicional de la Albufera de Valencia 

pan de hogaza 
Recién horneado, AOVE, tomate semi-dulce y all i olli

pollo de corral a la naranja
En cazuela y al horno con sus verduras e hiervas aromáricas

y acompañado de su deliciosa salsa de naranja y miel 

suquet de peix 
Guiso popular de la Comunidad Valenciana, de pescado

fresco y mariscos, con su sabor a mar y nuestro toque citrico

tarta de naranja y merengue
Con base crujiente, crema de naranja valenciana, brillante

merengue y acompañada de rodajas de frutas frescas. 




